
Z U P Y  I  P R Z Y S T A W K I

miso shiru klasyczne 22 VG

miso shiru z łososiem 29
tom yum z krewetkami  38
edamame 25 VG

pikantne edamame 25 VG

sałatka z alg morskich 23
WABU salad 25

P I E R O Ż K I  G Y O Z A  –  6  s z t .

kurczak 32
krewetka 39
kaczka 39  A
warzywa 29 VG

T E M P U R A

baby shrimp tempura 49
veggie tempura 39
prawn tempura 65
soft shell crab tempura – 1 krab 39
soft shell crab tempura – 2 kraby 78

S A S H I M I  1  R O D Z A J  –  5  s z t .

łosoś 49
tuńczyk yellowfin 59
tuńczyk bluefin akami 79
toro bluefin 129
okoń morski 55
seriola hamachi 59
halibut 55

N I K K E I  S T Y L E  S A S H I M I  1  R O D Z A J  –  6  s z t .

łosoś 55
tuńczyk yellowfin 65
tuńczyk bluefin akami 89
toro bluefin 139
okoń morski 65
seriola hamachi 69
halibut 65
sałatka sashimi, 3 ryby, z japońskim dressingiem 69  A

T A T A R Y

tatar z łososia 59
tatar z tuńczyka yellowfin 69
tatar z tuńczyka bluefin 89
tatar z toro 149

C E V I C H E

ceviche z halibuta 59  A
ceviche z serioli hamachi 65
ceviche z okonia morskiego 59

N I K K E I  T I R A D I TO

seriola hamachi 55  A
okoń morski 55
wagyu carpaccio 149  A

C I E P Ł E  D A N I A

łosoś anticucho z warzywami 79
black cod miso 119
stek wołowy 139
halibut z ziemniaczanym purée truflowym 99
kolby młodej kukurydzy w sosie tamari truffle honey 52  A
agedashi tofu 45
pork belly anticucho z salsą Nikkei 59  A
nasu miso – bakłażan z glazurą miso 49

D O D AT K I

kimchi 12
ryż 11
sushi rice 13
frytki z batata 20
sałatka 25
warzywa 21
grzyby shiitake 25

B A O  B U N  –  2  s z t .

kaczka 59
wagyu 79

C R I S P Y  R I C E  –  4  s z t .

łosoś 39
triple taste  49

S U S H I  N I G I R I  –  2  s z t .

fatty salmon z truflą 47
łosoś 28
tuńczyk yellowfin 41
tuńczyk bluefin  53
węgorz 43
seriola hamachi 45
okoń morski 41
halibut 41
toro 59
tamago 22
wagyu z glazurą Nikkei 49
wagyu z truflą 55

W A B U  R O L L S  /  M A K I  /  H O S O M A K I

ebi ten kuromai z opalanym łososiem 59
dragon ebi ten & unagi 59  A
ebi ten tamago toji 10 szt. 69  A

maki z krewetką w tempurze 45
maki z pieczonym łososiem 39
maki philadelphia z łososiem 39
maki soft shell crab 59
maki z pieczonym węgorzem 49
maki z tatarem z łososia 59
maki z tatarem z tuńczyka yellowfin 69

california rainbow roll 55
california z łososiem owinięta w łososia 45
california z gotowaną krewetką w awokado 49
ebi ten california z łososiem 49
california z tuńczykiem w tuńczyku  59

hosomaki łosoś 25
hosomaki awokado 25
hosomaki ogórek 17

V E G A N  –  6  s z t .

california z bakłażanem i batatem 39
california z tatarem z awokado 39
california z awokado szparagami i truflą 49  A
futomaki z warzywami w tempurze 35 / kuromai 39

N E W  S T Y L E  N I K K E I  R O L L S  –  8  s z t .

Tuna Acevichado Roll 73  A
Hamachi Yuzu Truffle 79  A
Crab & guacamole z jalapeño 73  A
Wagyu Roll Nikkei Special 99  A

VG vegan                        A  specjalność szefa



W A B U  S E T S

B
H O T  &  S E X Y  8 9

maki z pieczonym łososiem 6 szt.
maki z krewetką w tempurze 6 szt.

T A T A R S K I  Z  K R E W E T K A M I  1 0 5

maki z tatarem z łososia 6 szt
maki z krewetką w tempurze 6 szt.

R A I N B O W  1 2 9

california rainbow roll 6 szt.
maki z krewetką w tempurze 6 szt.
nigiri z łososia 2 szt.

U L U B I O N Y  1 2 9

salmon crispy rice 4 szt.
dragon ebi ten & unagi 6 szt.
nigiri z łososia 2 szt.

U C Z T A  W A B U  1 1 9

ebi ten tamago toji 10 szt.
salmon crispy rice 4 szt.

BB
S E L E K C J A  W A B U  D L A  D W O J G A  1   2 2 0

philadelphia maki z łososiem 6 szt.
maki z krewetką w tempurze 6 szt.
maki z pieczonym łososiem 6 szt.
dragon ebi ten & unagi 6 szt.
nigiri z łososia 2 szt.

S E L E K C J A  W A B U  D L A  D W O J G A  2   2 3 5

maki z pieczonym łososiem 6 szt.
maki z krewetką w tempurze 6 szt.
salmon crispy rice 4 szt.
ebi ten tamago toji 10 szt.
nigiri z łososia 2 szt.

S E L E K C J A  W A B U  D L A  D W O J G A  3   2 6 0

philadelphia maki z łososiem 6 szt.
maki z krewetką w tempurze 6 szt.
maki z tatarem z łososia 6 szt.
california rainbow roll 6 szt.
nigiri fatty salmon z truflą 2 szt.

BBBB
S E L E K C J A  W A B U  D L A  C Z W O R G A  4 0 5

philadelphia maki z łososiem 6 szt.
maki z krewetką w tempurze 6 szt.
maki z tatarem z łososia 6 szt.
maki z tatarem z tuńczyka 6 szt.
california z łososiem w łososiu 6 szt.
dragon ebi ten & unagi 6 szt.
nigiri z łososia 4 szt.
Zestaw dostępny wyłącznie na wynos.
Minimalny czas przygotowania: 90 minut dla zestawu dla 4 osób.

BBBBBBBB
S E L E K C J A  W A B U  D L A  O Ś M I O R G A  8 3 5  

philadelphia maki z łososiem 6 szt.
maki z krewetką w tempurze 6 szt.
maki z tatarem z łososia 6 szt.
maki z tatarem z tuńczyka 6 szt.
california z łososiem w łososiu 6 szt.
dragon ebi ten & unagi 6 szt
california rainbow roll 6 szt.
hamachi yuzu truffle 8 szt.
ebi ten tamago toji 10 szt.
ebi ten kuromai z opalanym łososiem i orzechami 6 szt.
triple taste crispy rice 8 szt.
nigiri z łososia 8 szt.

Zestaw dostępny wyłącznie na wynos.
Minimalny czas przygotowania: 120 minut dla zestawu dla 8 osób.

N A P O J E

Cisowianka niegazowana / gazowana 0,3 l  15
Cisowianka niegazowana / gazowana 0,7 l  25
Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
Fanta, Sprite, Cappy, Fuzetea, Tonic 15
napój aloesowy 15
świeża lemoniada cytrusowa 18

Do rachunku dla grup od 5 osób doliczamy 10% opłaty serwisowej.

PL


